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St.Laurent

Herkunft:
Lage:

Analyse:

Verschluss:
Boden:
Ausbau:

Charakteristik:

Trinkempfehlung:

Ideale Trinkreife:
Trinktemperatur:

EAN Flasche:
EAN Karton:
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Niederosterreich
Die Trauben stammen aus unseren
eignen Weingarten.

Alkohol: 13 % vol
Restzucker: 1,5 g/l
Siure: 4,7 g/

Drehverschluss

Loss und Konglomerat

10 Tage Maischestandzeit, 8 bis
12 Monate in 50 % neuem und
50% im gebrauchtem Barrique
Fass

Ausgesprochen sortentypisches
Bukett mit Sauerkirschen, einem
Hauch roter Riiben und auffallend
zurtickhaltenden Holznoten;
dunkelbeerig, viel reifes Tannin,
dicht, auch im Geschmack kaum
Holz, kihl, gute Struktur.
schmeckt hervorragend zu Rind-,
Wild-, Wildgefligel-Gerichten sowie
zu Pilzen, Schnittkase, etc.

2026 bis 2040

14°C
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